
ABS PLUS
RO - 2PSRĘCZNE MYCIE 

NACZYŃ I URZĄDZEŃ

GASTRO

NIEBEZPIECZEŃSTWO

PRZEZNACZENIE: Koncentrat do ręcznego mycia naczyń i urządzeń w zakładach przemysłu 
spożywczego oraz gastronomii. Nie zawiera fosforanów. 
SPOSÓB UŻYCIA: Stężenie 1 - 5%, temperatura 10°C - 45°C. Naczynia i powierzchnie mające 
kontakt z żywnością po umyciu wypłukać wodą zdatną do picia. 
ZAWIERA: Kwas alkilobenzenosulfonowy, bronopol (INN).
Skład zgodny z rozporządzeniem (WE) nr 648/2004 z późniejszymi zmianami: 5-<15 % 
anionowe środki powierzchniowo czynne, <5 % fosfoniany, <5 % amfoteryczne środki 
powierzchniowo czynne, barwnik
Przechowywać w temperaturze od 5°C do 35°C. Chronić przed mrozem i bezpośrednim 
nasłonecznieniem. 
Data produkcji jest jednocześnie numerem partii – znajduje się na opakowaniu. 
Termin trwałości: 2 lata od daty produkcji.

H315 Działa drażniąco na skórę. H318 Powoduje poważne uszkodzenie oczu.
EUH208 Zawiera masa poreakcyjna 5-chloro-2-metylo-2H-izotiazol-3-onu i 2-metylo-2H- 
-izotiazol-3-onu (3:1). Może powodować wystąpienie reakcji alergicznej.
P101 W razie konieczności zasięgnięcia porady lekarza należy pokazać pojemnik lub etykietę. 
P102 Chronić przed dziećmi. P264 Dokładnie umyć ręce i dotknięte części ciała po użyciu. 
P280 Stosować ochronę oczu. P302+P352 
W PRZYPADKU KONTAKTU ZE SKÓRĄ: Umyć dużą ilością 
wody i mydła. P305+P351+P338 W PRZYPADKU 
DOSTANIA SIĘ DO OCZU: Ostrożnie płukać wodą przez 
kilka minut. Wyjąć soczewki kontaktowe, jeżeli są 
i można je łatwo usunąć. Nadal płukać. P310 
Natychmiast skontaktować się z lekarzem. P501 
Pojemnik usuwać zgodnie z obowiązującymi 
przepisami.

UFI: 2S20-40VU-200A-0PSD

1 l       5 l    
10 l     25 l

Producent:
ROYAL Sp. z o.o.
Ul. Konopnickiej 7
11-320 Jeziorany, Polska
Tel. + 48 89 7181472
biuro@royal.info.pl
www.royal.info.pl


